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Viticulture :

Vinification :

Alcool (% vol.) :

Acidité totale (exprimée en acide sulfurique) :
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pH:
Glucose + Fructose (g/1) :
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LA SERGUE 2019

5.5 hectares

Nord-Sud.

Terroir silico-argileux avec crasse de fer sur le plateau de «
Chaigneau » et gravelo-argileux sur le plateau de « Chevrol » a
la Margaux, parcelles modelées et drainées.

72% Merlot noir — 25% Cabernet Franc — 3% Malbec.
Plus de 45 ans.

Viticulture raisonnée - Réduction drastique de l'usage des

produits de traitement phytosanitaire dans le ..
vignoble. ™
Plus d'infos sur plus-nature-moins- 0

Récolte a maturité optimale de chaque parcelle et de chaque
cépage.

Chaque parcelle est vinifiée séparément a I'aide des techniques

les plus modernes, mais dans le respect de la pure tradition
bordelaise.

14.5 % vol.

3.30 g/

g/l

3.72

g/l

16 mois en fiits de chéne (35% neuf et 65% de un vin) dans un
chai enterré, spécialement congu et idéal pour la maturation.

30 hectolitres par hectare.

18 000 bouteilles
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