Gheiteanw Fonbades

Superficie du vignoble :

20 hectares répattis en 3 entités distinctes :

4 hectares autour de la propriété jouxtant les chateaux Latour et
Pichon Comtesse, 3 hectares au centre de Pauillac cotoyant
Lynch Bages et 13 hectares au nord de [’appellation entourés
par le vignoble de Mouton Rothschild.

Vendanges :
Du 24 septembre au 16 octobre 2018.

Sélection parcellaire, vendanges manuelles, table de tri au
cuvier.

Rendements : 55 hl/ ha

Assemblages :
Cabernet Sauvignon 75%

Merlot 25%

Vinifications & Elevage :

Vinifications en cuves béton thermo-régulées. Descendu en
barriques en décembre avec 40 % de chéne neuf francais pour
16 a 18 mois. (4 tonneliers différents)

« Belle présentation rouge sombre avec des reflets violines
brillants. '

Au nez Fonbadet 2018 exprime des 4fdmes intenses de cassis,
de cerises noires entremélés de notes plus florales comme la
violette mais aussi finement torréfiées de pain grillé et
d’épices.

La bouche est élégante et délicate avec une texture veloutée.
Le tout soutenu par une fraicheur donnant de la longueur a
I’ensemble. »

(Enologue : Michel Rolland
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Ghisreanw Ponbadet

Vineyard Area :

20 hectares distributed in 3 different entities:

4 hectares around the property adjoining Chiteau Latour and
Pichon Comtesse, 3 hectares in the center of Pauillac
going alongside to Lynch-Bages and to 13 hectares in the
North of the appelation surrounded by the vineyard of Mou-
ton Rothschild.

The Harvest :
From 24th of september to 16th of october, 2018.
Plot selection, manual harvesting with sorting in the cellar.

GRAND VIN DE BORDEAUX

Yield : 55 hl/ ha

Blending :

Cabernet Sauvignon 75 %
Merlot 25 %

G0 . . PAUILLAC
Vinification and Ageing : 4

Vinification in thermo-regulated concrete vats.

~Ageing for 16 to 18 months in French oak barrels,
with 40% new French oak. (made by 4 different coopers).
Filled up into barrels in December.

« Beautiful dark red presentation with shiny violine reflec-
tions.

In the nose Fonbadet 2018 expresses intense aromas of
blackcurrant, black cherries intertwined with more floral
notes like violet but also finely roasted with toast and
spices.

The palate is elegant and delicate with a velvety texture.
All supported by a freshness giving length to the whole.”

(Enologist : Michel Rolland




