
2025

FAÇONNÉ PAR DES CONDITIONS ESTIVALES  
EXTRÊMEMENT SÈCHES, LE MILLÉSIME 2025 

S’ANNONCE D’UNE GRANDE CONCENTRATION, 
D’UNE FRAÎCHEUR SURPRENANTE 
ET PARTICULIÈREMENT ÉQUILIBRÉ.

Conditions climatiques

Le millésime 2025 se distingue par un été très sec : sur les mois 
de juin, juillet et jusqu’au 19 août, à peine 40 mm de pluie 
ont été enregistrés, installant une forte contrainte hydrique 
au cœur de la saison végétative. Sur l’ensemble de l’année, 
la pluviométrie atteint pourtant 670 mm - un cumul tout juste  
en-dessous de la moyenne à Bordeaux.

La moyenne des températures annuelles (14,4°C) est quant à elle 
inférieure, par exemple, à celles des millésimes 2022 et 2023. 
Ce sont les températures maximales qui ont véritablement 
marqué l’année. En juin puis en août, les pics de chaleur se sont 
multipliés. Du 7 au 17 août, les maximales ont dépassé 35°C, 
avec un point culminant à 41,6°C le 11 août - un niveau inédit 
depuis le début des relevés météorologiques sur la propriété. 

Régime hydrique

Le déficit hydrique s’est installé dès l’hiver, insuffisamment 
pluvieux pour recharger les sols. À l’exception du mois d’avril 
(118 mm), les précipitations sont demeurées extrêmement faibles  
jusqu’au 20 août. La contrainte hydrique, particulièrement 
sensible sur les sols de graves, a nécessité de sacrifier une part  
très importante de la récolte pour limiter les défoliations 
et assurer la continuité des maturités.

Cycle de la vigne

Après un débourrement intervenu autour du 27 mars, dans un calendrier  
classique, la mi-floraison s’est déroulée le 25 mai, également dans 
la moyenne. Les conditions estivales sèches et chaudes ont ensuite 
accéléré la véraison qui a eu lieu dès le 28 juillet conduisant 
à des vendanges précoces entre le 1er et le 18 septembre.

État sanitaire et qualité des raisins 

Grâce à cet été sec et chaud, l’état sanitaire est demeuré excellent  
durant la récolte. Des précipitations non négligeables intervenues 
à partir du 20 août ont eu un effet très positif sur la maturité phénolique  
des pellicules ainsi que sur l’équilibre analytique des raisins.  
La sécheresse estivale et le stress hydrique des jeunes vignes  
ont conduit à des rendements historiquement faibles (15 hL/ha),  
avec de très petites baies, des pellicules épaisses et de faibles  
quantités de jus. Les moûts présentent une concentration 
exceptionnelle et une expression aromatique très prometteuse. 

CHÂTEAU CHEVAL BLANC
33330 SAINT-ÉMILION  -   FRANCE

+33 5  57  55 55 55
contact@chateau-chevalblanc.com

Château Cheval Blanc 2025
ASSEMBLAGE  

Merlot  51 %     
Cabernet franc  45  %     

Cabernet Sauvignon  4  %

Degré alcoolique  12,7 % vol   |   pH  3,76   |   AT  2,76

Château Quinault L’Enclos 2025
ASSEMBLAGE  

Merlot  62 %     
Cabernet franc  19 %     

Cabernet Sauvignon  19  %

Degré alcoolique  13 % vol   |   pH  3,7   |   AT  3,17

“ 
”

La contrainte hydrique de 2025 a réduit 
les volumes, mais elle a construit la matière. 

Les équilibres sont précis, la concentration est remarquable : 
nous retrouvons tous les marqueurs d’un très grand Cheval Blanc. 
Alors que les vieilles parcelles de Cabernet franc ont contribué 
à la puissance et à la concentration, les jeunes vignes ont été  

déterminantes dans la fraîcheur et l’éclat du millésime. 
Face à des extrêmes climatiques de plus en plus fréquents, 

ce millésime nous conforte dans les choix agronomiques 
engagés pour renforcer la résilience de notre vignoble.

Pierre-Olivier Clouet 
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