Ia Wiolette

POMEROL
Primeur 2024

TRAVAIL DE LA VIGNE

UN DEMELAGE SOIGNEUX DES GRAPPES
AU MOIS DE JUILLET, SUIVI D'UNE
EGALISATION DE MATURITE A LA MI
VERAISON, SUPPRESSION DE GRAPPES
SI NECESSAIRE.

EFFEUILLAGE LEGER D'UN COTE PUIS DE
L’AUTRE.

VENDANGES MANUELLES EN CAGETTES
DU 19 AU 23 SEPTEMBRE.

LES RAISINS SONT EGRAINES A LA MAIN.

PRODUCTION

2660 BOUTEILLES,

PAS DE SECOND VIN.
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TERROIR

SURFACE : 1,68 HECTARES
(DONT 1,26 HA EN PRODUCTION)

TYPE DE SOL:
GRAVES FINES

SITUE SUR LE PLATEAU

DE POMEROL ENTRE TROTANOY ET
LE PIN.

VARIETE DE CEPAGES

CEPAGE : 100% MERLOT

AGE DES VIGNES : 30 ANS.
NOUVELLE PLANTATION DE 7 ANS.

DEGREE D’ALCOOL : 13,5%

ELEVAGE DU VIN

VINIFICATION INTEGRALE:

MACERATION PRE-FEREMENTAIRES A
6° PENDANT 15 JOURS.

LES FERMENTATIONS ALCOOLIQUES
ET MALOLACTIQUES SE  FONT
DIRECTEMENT EN BARRIQUES
NEUVES.

ELEVAGE EN BARRIQUES DE 14 MOIS
DANS LES BARRIQUES “SAURY ECRIN”
UTILISEES AU PREALABLE PENDANT
LA VINIFICATION.




