Appellation : Montagne Saint-Emilion
Superficie : 3 hectares

Encépagement : 60 % merlot, 20 % cabernet
franc, 20 % cabernet sauvignon

Age moyen du vignoble : 25 ans
Nature du sol : Argilo-calcaire

Mode de conduite du wvignoble : taille
bordelaise a deux astes.
Effeuillage manuel. Vendanges vertes.

Vinification : Trie manuel mise en cuves mnox
de petites contenance par convoyeur.
Macération  pré-fermentaire  a  basse
température. Pigeage manuel.
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