
 

 

 

 

 

 

 

 Appellation : Montagne Saint-Emilion 

 

Superficie : 3 hectares 

 

Encépagement : 60 % merlot, 20 % cabernet 

franc, 20 % cabernet sauvignon 

 

Age moyen du vignoble : 25 ans 

 

Nature du sol : Argilo-calcaire 

 

Mode de conduite du vignoble : taille 

bordelaise à deux astes.  

Effeuillage manuel. Vendanges vertes. 

 

Vinification : Trie manuel mise en cuves inox 

de petites contenance par convoyeur.  

Macération pré-fermentaire à basse 

température. Pigeage manuel.  

 

Mis en bouteille au château 
 

2018 : premier millésime de l’exploitation 


