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VIGNOBLE
Superficie : 25 hectares
Sol : Coteaux et pieds de cotes argileux
75% Merlot, 25% Cabernet Franc
Certification Haute Valeur Environnementale (HVE)

ASSEMBLAGE
85% Merlot, 15% Cabernet Franc

DATES DES VENDANGES
Merlot : Du 6 au 28 septembre
Cabernet Franc : Du 17 au 28 septembre

VITICULTURE
Agriculture raisonnée
Taille en guyot double et simple
Enherbement des parcelles, effeuillage
Vendange en vert et vendanges manuelles en cagette

VINIFICATION
Tri des raisins par densité
Vinification parcellaire en cuves inox thermo-régulées

% Fermentation alcoolique avec remontages
» Fermentation malolactique en cuves
% Cuvaison : 27 a 30 jours

ELEVAGE
Pendant 12 mois
50% en barriques (dont 50% de barriques neuves)
et 50% en cuves

PARAMETRES ANALYTIQUES
14.8% vol, AT 3.7, pH 3.5

DOMAINES
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