GARDE ET SERVICE

Ene 8 e 10°C

2 dans

NOTES DE DEGUSTATION

Belle 10be o pale aux reflels verls.

Au ez les luilées

s expriment

Huances
avec beaucoup
d élégunre matlant en avent les
noles d'agrumes. de poire juleuse,
de péc!le de huils exoliques

la bouche @& lataque franche
ollie i équilibie palail - enie
lendiesse e nepvosile

ACCORDS METS &VINS

Apeaitt, coquiloges.  cuskaces,
e de  langousine o lo
conandie poissons  nobles
viandes blanches, noiselle de veau
aux gitalles liomages allinés

CHATEAU

FERRANDE

FOCUS MILLESIME 2017

Les particularités climatiques du millésime
201/ un millésime rare. éprouvant et héléiogans

v Une fin dovtomne 2016 sec el un débuol dhiver
2017 nes doux avec un mongue de  pliie
conséquenl

« Un prinlemps margué por un terible gpisade de gel
printanier du 26 au 28 awil, qui a avagé une hies
giande paiie du vignoble bordelois  de lacon
hérogene. les vignobles de la rive gauche ont
néanmeins élé plus épaignés. les purcelles galées onl
ensuite mis plus d'un mois pour que o pousse
":}PE@H”E,

+ Un élé ensoleillé avec un mois de juin hiés chaud suivi
dun mois de seplenibie pluvieus

+ Des vendanges liés précoces annonconl une belle
gualile.  aucun probleme  phylosanilaiis 1 éanl
survEny

La conduite du vignoble

«  Haraison s nouaison précoces el apides
« Millesime chaud

+ Peu de piession cryplogamicues

= Flat sanitaire parlail a lo vendange

La vinification et Iassemblage

= Sauvignons : fruités el sulfisamment acides

= Sanillons : ossez gias el avec également des acidités
élevéas

« tementation parielle en barique newve poun les
semillons, banigue de un vin pour les souvignons.

«  Solde encuve inox.
= Tempéate de laimeniation autour des | 2°C
= Llevoge ossez cout (8 mois).

= Balonnage jusgu au mois de novembre

DATES DES VENDANGES

Sauvignon Blanc : les 23 e 24 Acil
Sawvignon Gris : du 24 au 26 Aot
Semillon : les 28 =t 29 Aocot

L'ASSEMBLAGE

Sémillon © 48%
Sauvignon gris : 29%
Sauvignon blare © 23%

LES TERROIRS

Graves Giiniziennes

LES TECHNICIENS
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