CHATEAU
PAPE CLEMENT

770 années d histoire viticole. Le Chateau Pape Clément est I'un des plus anciens Grands Crus de
Bordeaux. Son vignoble & été implanté au XIlle siécle par Bertrand de Goth. Archevéque a Bordeaux,
il deviendra Pape en 1305, sous le nom de Clément V. Le Chéateau en tire son nom. Ce domaine peut

senorgueillir d’avoir produit du vin sur les mémes terres depuis 1252.

APPELLATION DENSITE
7 700 pieds /ha
@ Bordeaux AGE DES VIGNES
22 ans

NATURE DU SOL

Nappe de graves argileuses

ENCEPAGEMENT

AOC Pessac Léognan pyrénéennes datant de la fin du
[ JAOC Graves pliocéne et du quaternaire ancien.
30 hl/ha

Hiver : doux et humide
Printemps : chaud et sec

(malgré un épisode de gel précoce) Décembre 2023
Eté : sec et solaire

M 63% Sauv. Blanc
35% Sémillon

2% Muscadelle
Michel Rolland
Julien Viaud
SINGULARITES VITICOLES SINGULARITES VINICOLES
o Forte proportion d’argiles dans les sols o Récolte en plusieurs tries successives
o Protection de lenvironnement et de la vie des o Pressurage séquentiel pour ne conserver que les
sols via le paturage hivernal et les labours en jus les plus équilibrés
traction animale o Ajustement des choix techniques au cépage et
o Leader en viticulture de précision a lorigine des raisins
o Démarche d’'innovation continue o Diversité des contenants pour une meilleure

valorisation du potentiel de nos raisins

Un vignoble urbain soucieux de son écosysteme



CHATEAU
PAPE CLEMENT

770 years of viticulture history. Chateau Pape Clément is one of the oldest Grands Crus in Bordeaux.
The very first vines were planted by Bertrand de Goth in the 13th century. Archbishop of Bordeaux, he was
elected pope in 1305, taking the name Clement V. The Chéateau is named after its illustrious founder. The
estate can take pride in having produced wine on the same land since 1252.

APPELLATION PLANTING DENSITY PLANTED GRAPE
7,700 vines /ha VARIETIES
¢ Bordeaux AGE OF THE VINES
22 years B 70% Sauv. Blanc
SOIL TYPE (J M 24% Sémillon
® B 5% Sauv. Gris
P lay gravel layer from | @@®® 0 Sauv.
yrenean clay g y X dell
AOC Pessac Léognan the late Pliocen and Quaternary ..... 1% Muscadelle
[ ]AOC Graves period [ )
35hl/ha
Winter : mild and wet
Spring : warm and dry
(despite an early frost) December 2024 M 63% Sauv. Blanc
Summer : dry and sun-drenched 35% Sémillon
2% Muscadelle
Michel Rolland
Julien Viaud
VITICULTURE SPECIFICITIES WINEMAKING SPECIFICITIES
« Soils with high clay content o Harvest with several successive rounds of
o Protection of the environment and soil life picking
through winter grazing and animal-drawn « Sequential pressing to keep only the most
ploughing balanced juice
o A leader in precision viticulture o Technical choices tailored to each grape
« A continuous innovation process variety and provenance

o A variety of vessels to develop the potential
of our grapes

An urban vineyard that cares for its ecosystem
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VENDANGES

CHATEAU
PAPE CLEMENT
MILLESIME 2022

770 années d’histoire viticole. Le Chateau Pape Clément est I'un des plus anciens Grands Crus de
Bordeaux. Son vignoble a été implanté au XIlle siécle par Bertrand de Goth. Archevéque a Bordeaux,
il deviendra Pape en 1305, sous le nom de Clément V. Le Chéateau en tire son nom. Ce domaine peut
senorgueillir d’avoir produit du vin sur les mémes terres depuis 1252.

APPELLATION DENSITE ENCEPAGEMENT

» 7 700 pieds /ha
V@ Bordeaux
‘.A AGE DES VIGNES M 51% Merlot
Pessac 28 ans

M 45% Cab. Sauv.
W 2% Cab. Franc
M 2% Petit Verdot

NATURE DU SOL

Nappe de graves argileuses

I AOC Pessac Léognan pyrénéennes datant de la fin du

[ JAOC Graves pliocéne et du quaternaire ancien.

CLIMAT RENDEMENT ASSEMBLAGE
35 hl/ha

# Hiver : doux et humide

¥ Printemps : chaud et sec MISE EN BOUTEILLE

( ‘mtflgré un épisode (?e gel précoce) Eté 2024 60% Merlot

# Eté : sec et solaire ®40% Cab. S

OENOLOGUES CONSEILS 0 @b, Sauv.

& VENDANGES DU

#F 7 AU 27 SEPTEMBRE Michel Rolland

Julien Viaud

SINGULARITES VITICOLES SINGULARITES VINICOLES

o Complémentarité des terroirs : merlot sur o Tri drastique des baies
s 7
argiles & lest et cabernet sur graves a Touest « Fermentation en levures indigénes sélectionnées
. - .
+ Protection de Tenvironnement et de la vie des o Travail de précision : diversité des contenants
sols via le paturage hivernal et les labours en afin de sublimer chaque lot

traction animale A
o Sélection des futs en tenant compte des

« Leader en viticulture de précision caractéristiques de chaque millésime

o Démarche d’'innovation continue

Un vignoble urbain soucieux de son écosysteme



VENDANGES

CHATEAU
PAPE CLEMENT
VINTAGE 2022

770 years of viticulture history. Chateau Pape Clément is one of the oldest Grands Crus in Bordeaux.
The very first vines were planted by Bertrand de Goth in the 13th century. Archbishop of Bordeaux, he was
elected pope in 1305, taking the name Clement V. The Chéateau is named after its illustrious founder. The
estate can take pride in having produced wine on the same land since 1252.

APPELLATION PLANTING DENSITY PLANTED GRAPE
7,700 vines /ha VARIETIES
'S Bordeaux AGE OF THE VINES
yer 28 years W 51% Merlot
SOI L TYP E ...... M 45% Cab. Sauv.
Pyrenean clay gravel layer from | @ . 2?’ Cal?. Frarclic
I AOC Pessac Léognan the late Pliocen and Quaternary .... M 2% Petit Verdot
[ 1AOC Graves period [ )
GROWING SEASON YIELD BLEND
35 hl/ha
# Winter : mild and wet
¥ Spring : warm and dry BOTTLING
(despite an early frost) Summer 2024 0,
# Summer : dry and sun-drenched - Zg; Iéde;l(;t
WINEMAKING CONSULTANTS oAb DAtV
’%‘ HARVEST FROM Michel Rolland
© 7 TO 27 SEPTEMBER .
Julien Viaud

VITICULTURE SPECIFICITIES WINEMAKING SPECIFICITIES

o Complementary terroirs: Merlot on clay to o Drastic sorting of the berries

the east and Cabernet on gravel to the west » Fermentation with selected native yeast

« Protection of the environment and soil life
through winter grazing and animal-drawn
ploughing

o Precision work: a variety of vessels to
enhance each batch

« Barrels selected according to the

A leader in precision viticulture s .
* P characteristics of each vintage

A continuous innovation process

An urban vineyard that cares for its ecosystem
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