Juliette BECOT

Millésime 2024
Castillon PROPRIETAIRE Juliette Bécot.
Cotes de Bordeaux CENOLOGUE CONSULTANT Thomas Duclos.
WWW.BEAUSEJOUR-BECOT.COM PRODUCTION 2024 65.000 bouteilles, 5.400 caisses.
STTUATITON .ottt sss s sss st s s st s st a st st sa s e

300 metres a Iouest du bourg de Saint-Philippe D’Aiguilhe.
SUPERFICIE EN PRODUCTION 15ha, 50a.
SOLS | Argilo-calcaire.
TYPE | Plateau de Saint-Emilion.

DENSITE DE PLANTATION | 6.200 pieds/ha.

ENCEPAGEMENT ..ottt es e sesssssass s sass st ssssasessssasssassasssass st sasesessasesasssassasssassssssasesassasesasssassans
80% Merlot, 20% Cabernet-Franc.

AGE MOYEN DES VIGNES ..o oooeoeeeoeeeeeeoeoeeeeeeeeeeeeeeeseeseseesssess s ssssesssesssesessessssessesssssssssssssssssssssssssseseeesseseeseseesens
40 ans.

REINDEMENT ...ttt sesesiaisssssssssssssssessssssssssssessssessssssssasssssssssssssssasssesssssssnssesssesssssssnssessssssssssnmsasssssssssssnnssssssess
34 hl/ha.

PRATIQUES CULTURALES .....cooviiiriiinsisssssisssssisss s s s s ssissssssss s ssssss s s s s
Taille guyot double.

Un effeuillage coté levant.

Vendanges manuelles avec 3 étapes dans le tri des raisins (2 tris avant éraflage, 1 apres).

DATES DE VENDAINGES ...ttt ssss st ssss st sassss s s st sass s sssssssssssans
Merlots : du 28 au 30 Septembre.
Cabernets Francs : 7 Octobre.

VIINIFTCATTON ...ciiiiieeeeeeesesssesessesssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssasssssessssssssssssssssssssassssssssssssssssssssessssssnnanas
Cuves inox de 70 hl thermo régulées, avec une largeur supérieure a la hauteur.

Sélection parcellaire, pigeages manuels.

Cuvaison d’'une durée moyenne de 40 jours.

Fermentation malolactique en cuves.

Assemblage en Décembre 2024.

ELEVAGE EN COURS .ttt
10% barriques neuves, 25% barriques d’'un vin, 53% cuves, 2% amphores, 10% foudres.

PH & AL C OOt ssssass s s s sss s s sss s s s s s s st s s s s s st s sasssssas s sssssss s sasssssassns
pH : 3,50
Alc. Vol. : 13,5%




