VIGNOBLES

AU TOUR SAINT CHRISTOPHE 2019 - SAINT EMILION GRAND CRU

FLORAISON

DATE VENDANGES
HARVEST DATES

SUPERFICIE
SURFACE

ENCEPAGEMENT
GRAPE VARIETIES

DEGRE ALCOOLIQUE
AILCOHOIL DEGREFE,

SoLs
SoILs

PRATIQUE CULTURALE
Son, MAINTENANCE

VINIFICATION
MINIFICATION

PH

RENDEMENT
YieLp

ELEVAGE
AGEING

PRODUCTION 2019

27 septembre au 15 octobre
20 ha

8o% Merlot, 20% Cabernet Franc
143 %

Argilo-Calcaire

Clay-Limestone

Gestion parcellaire, culture traditionelle,
enherbement naturel, respect des équilibres
environnementaux

Parcel Management, traditional farming,

natural grassing, respect of environmental balance

Les fermentations sont réalisées sans adjonction
de souffre, une dose minimale sera apportée en fin
d'élevage. Vinification intégrale en barrique
2250(25%) , Cuves béton

Fermentations are carried out without addition of

sulfitr, a minimum dose will be added at the end
ol‘ageing. Vinification intégrale in barrel 225L
(25%), Concrete tanks

3,60

37 hl/ha

40% barriques neuves, 40% I -vin, 20% 2-vins

4O% new ’HH’?’(’I’S. «JO% I-wine, 20% 2-wines

85000 bouteilles
bottles

CHATEAU
TOUR SAINT CHRISTOPHE

SAINT-EMILION GRAND CRU
—— 2019 ——




