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Grand Cru Classé de Graves

MILLESIME 2022

« Singulier » : qui est unique, particulier et qui ne concerne qu'une entité, qui attire l'attention par son

caractére étonnant, étrange et curieux.

Intéressant de constater a la fois I’aspect riche et précieux au reflet argenté du chateau de Fieuzal blanc 2022.

Un bouquet précis et délicat d'ott émane des notes de fleurs blanches marquées par 1’acacia, I'aubépine et méme

des notes de péche blanche, souvenirs d'enfance.

La bouche est timide et on ressent a la fois une force grace a une tension tres structurante inattendu sur ce

millésime « chaud ».

Stephen Carrier, Winemaker

DONNEES DU MILLESIME

DATES DE VENDANGES

Sauvignon Blanc & Sémillon: 18 aolt au 23 aoft

ASSEMBLAGE

55% Sauvignon Blanc
45% Sémillon

ELEVAGE
Barrique chéne dont 40% neuves

DEGRE
12,5°

RENDEMENT
27 hl/ha

PROPRIETAIRES
Brenda & Lochlann Quinn

OENOLOGUE

Thomas Duclos
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