
 
 
 
 
 

GRÂCE DES ANGES 
                Rouge 2019 
 
      REGIO : Languedoc - Roussillon 
 
      IGP : Pays d’Hérault Monts de la Grage  
 

TERROIR : Klei-Kalk bodem 
  
      DRUIVENSOORT : Syrah (50%), Carignan (30%), Grenache (20%) 
                  Handgeplukt  
 

LEEFTIJD WIJNGAARD : Syrah : 30 ans, Carignan : 60 ans, Grenache 40 
jaar 

 
      OPBRENGST : 40 hl/ha  TOTALE PRODUCTIE : 31 hl 
 
      AANPLANT : 3500 voeten/ha 
 
      ORIENTATIE WIJNGAARD : Noordoost / Zuidwest 
 
 
      ALCOHOLPERCENTAGE : 14%   
 
      ZUURTEGRAAD : 3.56 g/L  pH : 3,3 
 
      RESTSUIKER : <0.25 g/L 
 

VINIFICATIE : Macération carbonique RIJPING : Inox vat gedurende 5 
maanden  

 
      ONTSTELING :  Ja 
 
      FLES : Bordelaise STOP : Glas Vinolock 
 
      FILTRATIE : Steriel 
 
      IDEALE TEMPERATUUR : 6 à 12 °C 
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