CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Appellation : Cétes du Roussillon

Lieu : Montner (Pyrénées Orientales)
et
sélections de terroirs du Roussillon

Encépagement :
Syrah, Grenache et Carignan

Age des vignes : 30 ans

Densité de plantation : 4 000 pieds

par
hectare

Nature du sol :

e Schistes et terrasses argilo-calcaires
® Mode de conduite du vignobe :

® En gobelet pour le Carignan et le
Grenache

® En cordon de Royat avec palissage
pour la Syrah

Vinification :

® Egrappage mécanique

* Maitrise des températures de

e vinification

® Remontages journaliers avec ou
sans

® aération, un délestage

e Durée de macération de 20 jours

Rendements moyens : 45 hl par
hectare
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60% Syrah
20% Grenache
20% Carignan
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annonceur du vin en France.

La signature Bernard Magrez est la garantie de I'engagement d'un grand propriétaire, qui depuis 40 ans a
concentré toute sa détermination et toute son énergie au service de la qualité de ses vins. Cette signature est
par ailleurs soutenue par une campagne média nationale et internationale qui fait de Bernard Magrez le premier




