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Appellation =~ Haut-Médoc
Terroir = Argilo graveleux
Superficie = 28.5 hectares
Densité de plantation = 7750 pieds par hectare
Viticulture =~ Travail des sols, effeuillage manuel, vendanges
vertes
Rendement = 46 hectolitres par hectare
Encépagement = 41.2 % merlot, 33 %cabernet sauvignon,

14.6 % cabernet franc, 11.2 % petit verdot

Age de la vigne

28 ans

Récolte =~ manuelle a 100 %
Dates des vendanges =~ du 20 Septembre au 15 Octobre
Vinification = 12 jours de macération pré-fermentaire a froid a
5 degrés, extraction a 26 degrés maximum
Elevage =~ 12 mois en barriques avec 30 % de bois neuf
Production = 140 000 bouteilles de ler vin
Oenologue =~ Hubert De Bouard
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Propriétaire et/ou Contact : Bernard D’Halluin
Adresse : Charmail 33180 St Seurin de Cadourne
Téléphone : 05 56 59 70 63

Fax : 05 56 59 39 20

Email : charmail@chateau-charmail.fr

Site Internet : www.chateau-charmail.fr




Chateau Charmail

Technical specification sheet

Vintage 2018
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2018
Appellation =~ Haut-Médoc
Soil = gravelly clayey soils
Area = 28.5 hectares
Density = 7750 plants per hectare
Viticulture =~ ploughing, manual leaf removal, green harvest
Yield =~ 46 hectolitres per hectare

Grapes variety

Age of the vineyard

41.2 % merlot, 33 %cabernet sauvignon,
14.6 % cabernet franc, 11.2 % petit verdot
28 years

harvest ~ manual harvest
Pickin dates =~ from the 20 th September to the 15 th October
Vinification = 12 days of pre-fermenting maceration at 5°C
Using dry ice, fermentation at 26°C maximum,
Ageing ~ ayear in barrels, 30 % of new barrels
Production ~ 140 000 bottles of first wine
Oenologist =~ Hubert De Bouard
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Owner and/or Contact : Bernard D'Halluin
Address : Charmail 33180 St Seurin de Cadourne
Phone number : 05 56 59 70 63

Fax :05 56 59 39 20

Email : charmail@chateau-charmail fr

Site Internet : www.chateau-charmail.fr



