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Les conditions

climatiques du millésime

2024

| 'histoire du millésime 2024 commence par une
oluviometrie exceptionnelle. Des I'automne, les

orécipitations s‘accumulent avec une intensité
inhabituelle et se prolongent sur de nombreux mois.
Entre le 18 octobre et le 28 mars, plus de 1000 mm
de précipitations sont tombees sur notre vignoble,
un record depassant de 300 mm le dernier milléesime
le plus pluvieux. Avec des temperatures hivernales
douces, supérieures de trois degrés aux moyennes
historiques en mars, la vigne trouve dans cette
abondance d'eau et de chaleur des conditions ideales
pour démarrer son cycle avec une avance marquee.
Le débourrement survient ainsi entre le 22 et le 25 mars,
soit / a10 jours plus t&6t que ces dernieres années.



Mais I'humidité ne se dissipe pas, dictant son rythme
tout au long de la saison. Bien que certains grands
milléesimes du passé, comme I'an 2000, aient connu
des précipitations similaires, c’est la fréquence des
jours de pluie qui distingue 2024. Acceder aux parcelles
devient un défi permanent, et la pression du mildiou,
omniprésente, impose A nos equipes une vigilance
de chaque instant.

Dans ce contexte exigeant, la floraison prend un léger
retard et s'étale du 31 mai au 7 juin. La véraison,
survenue entre le 9 et le 23 aolt, rappelle des millésimes
comme 2014 et 2016, confirmant un cycle marqué
par I'influence du climat humide.

Face a ces conditions, le vignoble a réagi avec
contraste. Les parcelles situees sur les sols les plus
frais et profonds ont souffert du mildiou, impactant
en particulier les volumes destinés a notre troisieme
vin, le Margaux du Chateau Margaux.

A 'inverse, nos terroirs de graves, plus drainants et
précoces, ont su préserver leur potentiel et offrir les
plus beaux raisins du millesime.

Bien que le climat ait mis la vigne a I'épreuve, il n'a pas
compromis |'exigence et |la précision avec lesquelles
nos equipes travaillent chaque millésime de Ché&teau
Margaux. Avec un rendement moyen de 30 hL/ha, le
tri effectué par nos vendangeurs dans nos parcelles
a ete plus rigoureux que jamais, mettant en valeur
les terroirs les plus résilients et offrant un équilibre
optimal entre concentration et finesse.




. ._.n....“,” &

: . . ) : ..r.ﬂuu« gl 58 .

PO 5

g .-\..4...
¥
¥

Ve P SR ey T

: .__._.uf
ey

A ﬁf.....__,» o B e, s A o ¥
35 : . L I R NN ¥ o LR
i Y LD . g s, .....&. vy

B
EO g

£ ‘431'..:1
Jy3 L
LS "i“l‘ll_a =

- .::1*5'

"“I_:"'T

e
o




Pavillon Blanc

du Chateau Margaux
2024

Les vendanges du Pavillon Blanc se sont déroulées
du 2 au 8 septembre, legerement plus tard que ces
dernieres années. Les conditions de recolte ont ete
ideales, sans contrainte sanitaire, nous permettant
de vendanger sereinement et a un rythme maitrisé.
La douceur des températures estivales et I'absence
de chaleurs extrémes ont favorisé une maturation
progressive, préservant l'équilibre entre fraicheur et
concentration. Comme toujours, nos equipes ont com-
mence 1ot chaque matin afin de récolter les baies a la
température la plus fraiche possible et ainsi préserver
toute leur expression aromatique.
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Sur nos 11 hectares dedies au sauvignon blanc, la se-
lection parcellaire joue un réle clé dans I'élaboration
de nos vins.

Toutes nos parcelles de blanc sont récoltées et vinifiées
separement dans les installations modernes du chai
dessiné par Norman Foster. Ce chai, pensé pour allier
précision et excellence, permet un travail d'orfevre sur
chaque lot, affinant encore notre quéte d’expression
pure du sauvignon blanc.

Dans notre quéte de perfection, nous avons renfor-
ce notre exigence. Ces dernieres annees, moins de la
moitie de la récolte est destinée au Pavillon Blanc du
Chateau Margaux, le reste étant desormais consacre
a notre Second Vin. Ce dernier nous permet de peau-
finer encore davantage le style du Pavillon Blanc.
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Pavillon Rouge

du Chateau Margaux
2024

Le Pavillon Rouge 2024 est une fois de plus l'expression
fidele de notre terroir et de notre exigence.

I représente 28 % de la récolte, reflétant la sélection
rigoureuse que Nous operons chaque annee.

Les conditions climatiques du millésime ont
particulierement mis en valeur les parcelles dédiees
au Grand Vin et au Pavillon Rouge. Situées sur des
terroirs plus drainants et moins sujets a |'exces
d’humidité, ces vignes ont mieux resiste aux fortes
orécipitations et aux attagues de mildiou, qui ont
orincipalement touché les sols plus frais et profonds.

De plus, le cabernet sauvignon, cepage dominant de
notre assemblage, s'est montré plus résilient que le
merlot face a ces conditions.



L'assemblage du Pavillon Rouge 2024 repose sur /7 %
de cabernet sauvignon, qui lui confere structure et
longueur, accompagne de 11 % de merlot, 9 % de
cabernet franc et 3 % de petit verdot.

Ce millesime se distingue par une belle fraicheur, une
harmonie subtile entre vivacite et rondeur, ainsi que
des tanins particulierement soyeux.

Son expression aromatique complexe en fait un vin
d'une belle précision, a la fois raffiné et intense.
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CRAND VIN

Chateau Margaux
2024

L'élaboration du Ch&teau Margaux 2024 a exigé
une attention de chaque instant. Ce millésime,
particulierement technique, a nécessité une préecision
accrue jusqu'aux vendanges, ou chaque decision @
éte essentielle pour préserver l'equilibre et la purete
aromatique qui caracterisent notre Grand Vin.

Les conditions de récolte n‘ont pas éte idéales,
marquees par quelques episodes de pluie venant
rythmer la cueillette. Malgré le risque de botrytis, nous
avons maintenu notre engagement : attendre que
chaque parcelle atteigne sa maturité optimale pour
préserver 'identité de notre terroir. Les vendanges se
sont déroulées en deux temps : du 23 au 29 septembre
avec une équipe reduite, puis du 30 septembre au 8
octobre avec I'ensemble des vendangeurs mobilisés.



Le Grand Vin du Chdteau Margaux 2024 représente
46 % de la récolte. Ce chiffre est en légere hausse. ||
s'explique par le fait que nos meilleures parcelles de
cabernet sauvignon, moins sensibles au mildiou, ont
fait les meilleurs rendements sur la propriété.

L'assemblage, fidele a l'identite de Ch&teau Margaux,
est dominé par 93 % de cabernet sauvignon, qui lui
confere structure et profondeur. Il est complété par
5 % de merlot, 1 % de cabernet franc et 1 % de petit
verdot, qui enrichissent sa complexitée aromatique
et affinent son équilibre.




Ce millésime se distingue par une belle finesse,
une fraicheur eclatante et des tanins d'une grande
élégance. Son expression aromatique, a la fois délicate
et raffinée, témoigne de toute la précision et la pureté
que nous recherchons dans nos vins. Le Grand Vin
du Chéteau Margaux 2024 illustre une fois de plus
‘'extraordinaire capacité de nos terroirs a révéler,
méme dans les années les plus exigeantes, toute leur
grandeur et leur elegance intemporelle.
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33460 Margaux-France/Tel. : +33 (0)5 57 88 83 83
chateau-margaux@chateau-margaux.com/www.chateau-margaux.com
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L'’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



