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62.5 ha Cuves inox thermorégulées 
de capacités variables

≈ 12.5 %

30% de barriques neuves, 
chêne français  

Mise en bouteille envisagée : 
juin 2027

100% manuelles
4 septembre – 30 septembre

32hl/ha

40% Merlot
50% Cabernet Sauvignon

4% Petit Verdot
6% Cabernet Franc

≈ 3.6

En primeur

2 0 2 5

Depuis 1332

LABEGORCE MARGAUX

62.5 ha 
AOC Margaux

Sablo-graveleux
Sablo-limoneux
Argilo-calcaires

9 000 - 10 000 pieds/ha  
âge moyen 30 ans

www.labegorce.com

Un vin de coeur
Un incontournable Margaux

Une valeur sûre


