CHATEAV

SmiTH HAVT LAFITIE

GRAND CRU CLASSE

100 % Sauvignon Blanc

Agriculture biologique et biodynamique

18 hl/ha, avant sélection des trois vins : Chateau
Smith Haut Lafitte, Les Hauts de Smith et Le Petit Smith Haut
Lafitte.

Apres des vendanges manuelles en petites cagettes
et un pressurage inerté, la fermentation se déroule en barriques de
chéne frangais (0% de bois neuf) aprés un débourbage statique a
froid.

12 mois en barriques sur lies (40% de bois neuf)
fabriquées dans notre tonnellerie intégrée.

12 ans
Les HAUTS DE
SMITH
2025 « Robe jaune pdle aux reflets brillants. Le nez est intense et

expressif, mélant des notes éclatantes d’agrumes, de péche
blanche et de pomme croquante, relevées par des touches de
fleurs blanches, de sauge et une fine trame minérale évoquant les
embruns.

En bouche, le vin séduit par son équilibre entre fraicheur, tension et
gourmandise. La matiere, lumineuse et délicatement crémeuse,
dévoile des saveurs de citron m(r, d’ananas frais, de mangue
discrete et de fruits jaunes, soutenues par une acidité parfaitement
maitrisée. La finale, saline, pure et particulierement harmonieuse,
prolonge avec élégance le caractére racé et accessible du vin.

Un vin blanc énergique et immédiatement séduisant totalement
dans I’esprit du domaine. »
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