CHAMPAGNE
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RECOLTANT MANIPULANT

A VERZENAY

GRAND CRU

DEF 1965

CHAMPAGNE

MICHEL HENRIET

RECOLTANT MANIPULANT

GRAND CRU

TI DITION

ASSEMBLAGE

80 % Pinot Noir
20 % Chardonnay
Grand Cru

VINIFICATION

Traditionnelle en cuve

Elevage sur lies 2 ans

Sans fermentation malo-lactique
Brut: 8 g/l

DEGUSTATION

Oeil : jaune péle avec des reflets verts

Nez:notestisaniereslégérementtourbéeset
meringuées puis s'oriente vers la péche, I'abricot
ou encore l'ananas

Bouche:unelégére pointe de maturité confirmé
par des notes de fuits confits ou de pomme au four
et enfin une finale réglissée

Champagne d’apéritif et de nuit, festif.

Accordstonsurton:saucissonbrioché, péate
crodte, bouchée apéritive, gougeéres.

Accord contrasté : tarte aux fruits blancs.

Cette cuvée existe aussi en Demi-Sec

CHAMPAGNE MICHEL HENRIET
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