
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MILLESIME 2016 

 

Hiver doux et humide, jusqu’en Février et Mars qui seront avec des températures fraîches. 

Le printemps est froid et pluvieux : sur les 4 premiers mois de 2016, on aura 560 mm de pluie pour 

un total annuel de 865 mm. 

En Juin, la floraison est très belle et rapide. 

Eté très sec, stress hydrique très important. L’épisode pluvieux du 13 septembre engendre le 

déclenchement de la fin du cycle végétatif de maturation. 

Les vinifications sont idéales : fraîches pendant la fermentation alcoolique pour préserver le fruit et 

les arômes, suivie d’une macération chaude de 3 à 4 semaines. 

Les fermentations malolactiques sont rapides, permettant une mise en barrique avant les fêtes de 

Noël. 

Sans aucun doute un millésime exceptionnel pour le Cabernet Sauvignon (rive gauche), le Cabernet 

Franc (rive droite) et d’excellents Merlots à Pomerol.  

Tanins mûrs, beaucoup de fruit, un parfum développé, et une excellente longueur sont les 

caractéristiques de nos vins pour le millésime 2016.  

 

 

 

 

 

 

 

 

ASSEMBLAGE ET RENDEMENT 

RIGHT BANK MERLOT 
CABERNET 

SAUVIGNON 

CABERNET 

FRANC 

DAME DE  

TROTTEVIEILLE 
46%  54% 

DATE DE DEBUT DES VENDANGES PAR CEPAGE  

 MERLOT CABERNETS 

DAME DE TROTTEVIEILLE 6oct 18oct 


