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La I'O]OC Ne révélc intense et }Z)I'Of‘()l’ld_C7 le’lil'l’léC dC nuances
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violacées et de reflets pourpres éclatants.

Le nez, pur et frais, s'exprime aujourd’hui autour d’ardomes
primaires délicatement lactés, relevés par de subriles notes de
poivre blanc et de cassis. Une grande puret¢ aromatique se
dégage de cet assemblage 2025, portée par une belle fraicheur.

GRAND CRU CLASSE DE
PESSAC-LEOGNAN

En bOLlCl’lC, lﬂattaquc est soycuse, pUiS 1C vin se déplOlC avec

wcoure 2025
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longucur ct pl'(‘.‘C]S]Oﬂ. La matiere CVO]UC VErs une texcure

MIS EN BOUTEILLE AU CHA

poudréc, élégammcnt soutenue par 1& ﬁ“diCl’lCUI‘ C’Al‘letéI’iStiqUC

du Célbt‘lfl’lt‘[, qul accompagne et pl’OlOl’lgG ld dégustation avec

harmonie.
Srephen Carrier, Winemaker

PROPRIETAIRE DATE DE VENDANGES CERTIFICATIONS
Famille Quinn 4 Septembre 2025 - 26 Septembre 2025 HVE 3

ISO 14001

Bee Friendly
APPELLATION DEGRE
PcssaC—Léognzm 13°
EQUIPE ASSEMBLAGE SUPERFICIE PLANTEE
Winemaker - Stephen Carrier 50% Cabernet Sauvignon 70 ha
Consultant - Thomas Duclos 40% Merlot

10% Petit Verdot

Famille Quinn Propriétaire
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