DEP 1965

CHAMPAGNE

MICHEL HENRIET

RECOLTANT MANIPULANT

GRAND CRU

ARTHEMISE

ASSEMBLAGE
100 % Pinot Noir
Récolte 2018
Grand Cru
VINIFICATION

Traditionnelle en cuve

Elevage surlies

Sans fermentation malo-lactique
Brut Nature

PARCELLES :
de plus de 50 ans.
DEGUSTATION

Oeil : Robe vieille or aux reflets jaunes paille

Nez:lenezestfraisetdélicatsurdesnotesd’abricots,de
pétales de rose et de pates a sucre a la fraise, terminant sur des
notes florales de jonquille et de canne a sucre

Bouche:laboucheestpuissante, droite etlongue, avec de
légéres notes acidulées de citron jaune etd'orange, avec une

EHX finale longue et pimentée

QRARE R Vin de repas et d'apéritif

%Mp/ Accords ton surton: canard a l'orange, pigeon ou petits gibiers a

plumes aux agrumes

Accords contrastés : sabayon aux agrumes, soufflé meringué
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