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MILLESIME – VINTAGE 2022

ASSEMBLAGE — GRAPE VARIETIES  

70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

DATES DE RÉCOLTE — HARVEST  
Merlot le 5 septembre ; Cabernet Franc le 20 septembre et Sauvignon le 27 septembre

SURFACE  
39,95 hectares en production 

RENDEMENTS — YIELD 

36 hl/ha

DURÉE DE CUVAISON — VATTING PERIOD 

30 jours en cuves bois – 30 days in wooden vat

ÉLEVAGE — MATURING  

12 mois – 12 months 
36 % barriques neuves de chêne français – 36% new French oak barrels 

32 % barriques d’un vin de chêne français – 32% one wine French oak barrels 
32 % barriques de deux vins de chêne français – 32% two wines French oak barrels

PRODUCTION  

160 000 bouteilles – 160000 bottles

Les vendanges 2022 ont débuté avec une bonne 
nouvelle. Château Faugères est confirmé au titre 
de Grand Cru Classé de Saint-Emilion, et pour 
l’ensemble de son vignoble, aujourd’hui de 42 
hectares. Sa mosaïque de parcelles a permis la 
vinification de vins qui deviendront rapidement 
mémorables. Saveurs et textures se retrouvent 
avec des concentrations exceptionnelles dans un 
ensemble d’une superbe harmonie.

The 2022 harvest started with good news. 
Château Faugères is promoted as a Grand 
Cru Classé, and for all of its vineyard, now 42 
hectares. Its mosaic of plots has allowed the 
vinification of wines which will quickly become 
memorable. Flavors and textures are found in 
exceptional concentrations in an ensemble of 
superb harmony.


