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PROPRIETAIRE 

ŒNOLOGUE CONSULTANT 

PRODUCTION 2020 

SECOND VIN 

Juliette Bécot. 

Thomas Duclos. 

40.000 bouteilles, 3.330 caisses. 

Le Secret de Joanin. 

SITUATION ................................................................................................................................................................................. . 
300 mètres à l'ouest du bourg de Saint-Philippe D'Aiguilhe. 

SUPERFICIE EN PRODUCTION 15ha, 50a. 

SOLS Argilo-calcaire à astéries. 

TYPE Plateau de Saint-Emilion. 

DENSITE DE PLANTATION 6.200 pieds/ha. 

ENCEPAGEMENT .................................................................................................................................................................. . 
90% Merlot, 10% Cabernet-Franc. 

ÂGE MOYEN DES VIGNES ............................................................................................................................................ . 
40 ans. 

RENDEMENT ........................................................................................................................................................................... . 
20 hl/ha. 

PRATIQ!!ES CULTURALES .......................................................................................................................................... . 
Taille guyot double. 
Un effeuillage coté levant. 
Vendanges manuelles avec 3 étapes dans le tri des raisins (2 tris avant éraflage, 1 après). 

DATES DE VENDANGES .................................................................................................................................................. . 
Merlots: du 19 Septembre au 8 Octobre. 
Cabernets Francs : 9 Octobre. 

VINIFICATION ....................................................................................................................................................................... . 
Cuves inox de 70 hl thermo régulées, avec une largeur supérieure à la hauteur. 
Sélection parcellaire, pigeages manuels. 
Cuvaison d'une durée moyenne de 30 jours. 
Fermentation malolactique en cuves. 
Assemblage en Janvier 2021. 

ÉLEVAGE EN COURS ......................................................................................................................................................... . 
50% barriques neuves, 10% barriques d'un vin, 25% cuves, 15% amphores. 

PH&ALCOOL .......................................................................................................................................................................... . 
pH: 3,50 
Ale. Vol.: 14% 

NOTES DE DÉGUSTATION .................................................................................................................................................................................. . 


