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«Trés belle expression aromatique, beaucoup d'intensité
avec des notes d'agrumes (citron), de péche blanche.
Puis se développent de 'amande, des fleurs blanches.

Lattaque est vive, fraiche. Beaucoup de rondeur en milicu
de bouche soutenue par une belle tension en finale. »

Laurent Lusseau, directeur technique

“A beautiful aromalic expression and greal intensily
wilh citrus noles (lemon), white peach. Then come aromas
of almonds and white flowers.

Lively and fresh atiach. Lots of voundness in the mid palate
complemented by a nice lension in the finish.”

Laurent Lusseau, technical director
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Appellation / F=[X AR
Bordeaux Blanc / i /REZH

Situation géographique / Location / HhIB{7 &
Sud-est du village de Saint-Emilion / #3%F X EEB AL

Superficie / Surface arca / HIR
1 hectare / 1 235

Cépages / Grape varicties / #i & s ff
60% sauvignon blanc, 30% sauvignon gris, 5% sémillon, 5% muscadeclle
60% CHHE . 30% RGHER . 5% FJEE. 5% BTG

Age moyen du vignoble / Average age of the vines / B & iR
19 ans / years / 19 %

Rendement / Yields / S27= Degré / Degree / §B[E
49 hi/ha / 49 BT/ A 13.80%

Acidité / Acidity / BRFE PH

3.70 3.60

Caractéristiques géologiques
Sur 1 ha de graves, ce vin blanc a été créé dans le but de prouver
qu'il est possible de faire un grand vin blanc  Saint-Emilion.

Viticulture
Taille 4 6 bourgeons, effeuillage, vendanges en vert,
les grappes sont ensuite vendangées puis triées a la main.

Vinification
Béatonné régulierement pour révéler toute la complexité aromatique.

Elevage

25% cuves, 50 % barriques neuves,

25 % barriques d'un vin pendant 6 mois.

Assemblage final au moment de la mise en bouteilles.

Geological characteristics
Ouver 1 ha of graves soil, this white has been created to prove that it
is possible to make a great dry white wine on the Saint-Ewilion area.

Growing methods
Pruning down to 6 buds, thinning, leaf stripping; grapes ave harvested
and soried by hand.

Vinification
Stivred vegularly to velease all sovts of complex aromas.

Maturing
In 25 % vails, 50 % new oak and 23 % one-wine wooden barrels

Sor 6 months.

Final blend at bottling time.
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