
MERLOT

09/09       15/09

CAB. SAUVIGNON
16/09        20/09

PETITS VERDOTS

15/09         16/09        

Vendanges à double tri (à la 
vigne et au chai). Vinifications 
douces et adaptées à chaque 
cuve, pour en extraire le 
meilleur. 18 mois d’élevage. 
Barriques de chêne français.

Un « millésime en 5 » qui tient toutes ses promesses.

Si l’année 2024 a marqué un tournant décisif pour Château Meyney, le millésime 2025
vient le confirmer en accompagnant de la plus belle des manières sa quête d’excellence.
Après une progression qualitative constante, la propriété affirme pleinement son statut
de référence incontournable de Saint-Estèphe et a franchi une étape clé avec l’obtention
de sa première certification en Agriculture Biologique en 2024. Une étape qui a renforcé
la démarche engagée de longue date, portée par le projet « Vertuosité », dont l’ambition
est d’allier excellence environnementale et expression virtuose d’un terroir d’exception.
Le millésime 2025 s’annonce particulièrement prometteur, avec des tanins soyeux, une
belle acidité et un potentiel de garde comparable aux grandes références récentes.
Au Château Meyney, 2025 est également placé sous le signe de la nouveauté, avec la
création d’une nouvelle cuvée, le Blanc de Noir de Meyney, une cuvée originale et
singulière, qui ne vous laissera pas indifférents.

ASSEMBLAGE

% Cab. Sauvignon                            

% Merlot

% Petit Verdot

43hl/ha

13 % Vol.
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Autour du domaine de Meyney, s’est construit le prestigieux vignoble de Saint-
Estèphe. Ces terres, dès le mitan du XIIIe siècle, furent l’objet des soins des moines
cisterciens qui en firent l’une des toutes premières exploitations vinicoles
structurées du Nord Médoc. Longtemps convoité par les grands bourgeois et
aristocrates de Bordeaux, le vignoble est retourné dans le giron des hommes
d’église par le leg de Pierre Forthon aux Pères Feuillants en 1625, date officielle de la
création du Domaine. Le terme « château » fut accolé à Meyney par la famille
Luetkens au XIXe siècle, une entrée dans la modernité ́ grâce à une lignée de femmes
inspirées. En 1919, les Cordier, puissants négociants, acquièrent la propriété et
donnent aux vins de Meyney une réputation et une distribution internationales.
Depuis le rachat par le groupe Crédit Agricole en 2004, la belle endormie a été
réveillée sous la houlette d’Anne Le Naour à la direction générale, accompagnée par
Boris Diallo et Thomas Hernandez à la technique

SAINT-ESTÈPHE

VENDANGES 

2ème millésime 

certifié agriculture biologique
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