Aromes de Pavie
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Second vin du Chateau Pavie
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Caractéristiques géologiques

Le second vin du Chiteau Pavie est issu de parcelles bénéficiant d'une

grande diversité de terroirs; il est intéressant de situer le vignoble:

- Terroir correspondant au « plateau » calcaire de Saint émilion, situé
a environ 85 métres du niveau de la Dordogne composé d'un sol
argilo-calcaire au-dessus du calcaire a astéries;

- Terroir correspondant i 'ensemble dit « milieu de cdte » situé i
environ 55 métres du niveau de la Dordogne composé d’un sol brun
argilo-calcaire i texture fine;

- Terroir correspondant au «pied de cote » composé de sols sableux
et sableux argileux avec crasse de [er entre 60 et 80 cm et de sols
sablo-graveleux.

Viticulture
Taille & 6 bourgeons pour les vieilles vignes et 2 2 pour les jeunes
vignes, vendanges en vert, cffeuillage, vendanges manuelles avec tri.

Vinification

Elle est adaptée au strict potentiel de la récolte:

moitié en cuves en bois thermorégulées et moitié¢ en cuves inox.
Cuvaison de 3 semaines. Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
50 % barriques neuves et 50 % barriques d’un vin.
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Appellation / F=X FHR
Saint-Emilion Grand Cru / $HEZE%0E

Situation géographique / Location / HiIE{I &
Sud-Est du village de Saint Emilion / South-east of the town of

Saint Emilion / T RBEEWNEER

Superficie / Surfacc arca / HFH
29 hectares / 29 2¥Hi

Gépages / Grapc varicties / %% g Fh
65 % merlot, 18% cabernet franc, 17 % cabernet sauvignon

65% HEi&. 18% ML, 17% FRETK

Age moyen du vignoble / Average age of the vines / BE B
28 ans/years / 28 %

Rendement / Yields / 8.f= Degré / Degree / B
35 hl/ha / 35 BFH/ A 14.67%

Acidité / Acidity / B&BE PH

3.93 3.46

Geological characteristics
The second label of Chdteau Pavie has diverse terrvoirs:
- Terroir typical of the Saint-émilion limestone plateau composed
of clay-limestone soil on an asteriated limestone subsoil.
Located at an altitude of approximately 85 melers above
the Dordogne River;
- Tervoir called “milieu de cote” (middle of the slope) located
approximalely 55 meters above the Dordogne and composed
af very fine brown limestone ;
- Terroir called “picd de cites” composed of sandy and sandy-clay soils.

Growing methods

Pruned lto six spars for old vines and lwo for young oncs,
green harvesting, leaf thinning,

as well as picking and sorting by hand.

Vinification

The wine is kept on the skins for 3 weeks, on one hand,

in stainless steel vals and, on the other hand, in wooden vals.
Malolactic fermentation in barrels.

Maturing
In 50 % new oak and 50 % one-wine wooden barrels.
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Perse latitudes - Domaine de Pavie - 33330 Saint-Emilion - France
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