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Château Moulin de la Rose

Fiche Technique 2022

Superficie : 5,15 hectares
–
Terroir : Graves garonnaises
–
Encépagements : 60% Cabernet Sauvignon et 40%
Merlot
–
Dates de vendanges: du 9 au 23 septembre 2022
–
Rendement : 40 hectolitres/hectare
–
Densité de plantation : 9000 pieds par hectare
–
Moyenne d’âge de la vigne : 35 ans
–
Conduite du vignoble : Guyot double, effeuillage
manuel, travail des sols
–
Vendanges : manuelles avec tri à la vigne
–
Vinification : en cuve d’acier inoxydable thermo-
régulées, cuvaison environ 3 semaines
–
Elevage : 20 mois en barriques dont 30% de neuves, 7
soutirages.
Collage au blanc d’œufs
–
pH : 3,62
–
IPT :86
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