2025 est un millésime que 'on comprend d’abord par la vigne.

Lhiver doux a favorisé un démarrage rapide de la vigne. Le printemps
sec a permis de préserver un feuillage parfaitement sain. La
photosynthése a été continue, posant les bases d'une maturité
homogéne. Lannée a semblé facile a maitriser, surtout comparée a la
précédente.

Le mois d’aotit, marqué par dix jours au-dessus de 35°C, a généré une
contrainte hydrique significative. Les baies sont restées petites et
concentrées, avec une synthése remarquable d’anthocyanes et une
maturité phénolique rapide.

2025 montre aujourd’hui une robe profonde, une structure tannique
dense et précise, et de la tension.

Cest un millésime concentré, équilibré et fidéle a lidentité de
Beychevelle : puissant et harmonieux.

La surprise attendue de ce millésime conséquence du tres beau temps
de 'année 2025 : une belle récolte potentielle en 2026 !
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This is a ripe, expressive Beychevelle that will evolve gracefully for 30

years or more. A ripe, sexy, gorgeously textured style with blockbuster
finish.

Clearly, this is among the best wines in the estate's history. The palate
is elegant, silky, creamy, fresh, and concentrated. Perfectly ripe fruit
and purity.

Le nez est charmeur, sur le fruit noir, avec une impression de
profondeur et d’amplitude. Lattaque est suave et ce 2025 délivre
beaucoup de matiére, d’opulence sur le fruit rouge comme noir.
Léquilibre sucrosité/acidité et la structure mettent Beychevelle au rang
de valeur sfire, comme toujours.



Le cru confirme sa grande forme avec un 2025 de haute tenue.
Concentré, suave et puissant, il séduit par la finesse de son grain et son
toucher velouté.

Onctueux en attaque, le vin est mené par des tannins puissants et
précis. Ils sont charnus, élégants, parfaitement intégrés et assurent la
tenue, en plus de la vigueur. Lexpression fruitée gagne en dynamique
le long du palais. Elle est cautionnée par de fins amers qui dynamisent
la fin de bouche et étirent la finale.

The 2025 Beychevelle is a very sexy wine. Plush and exuberant, 2025 is
seriously impressive right out of the gate. More than anything else, the
2025 is a wine of extreme pleasure. It is an exceptional Beychevelle, one
of the finest in recent memory.

Very fine definition, a Beychevelle that leans on the more opulent side
aromatically, though always controlled. Extremely precise, exquisite
pure fruit, quite mineral-driven with a very long, quite sensual finish. I
don't think Philippe Blanc has overseen a Beychevelle as good as this.



This is immediately convincing, and the palate seems just as coherent,
with a core of juicy and salted blackcurrants and blackberries, with a
succulent texture and a confident wrapping of finely knit tannins. It
holds up beautifully throughout, and overall this is a simply delicious
Beychevelle, with a long, integrated finish of salt-washed tannins. A
super Beychevelle.

Spicy, with dark fruit aromas. Angular in style, with a linear profile and
precise, focused tannins. It shows clarity, fresh dark fruit and balance
that stands out.

Fin et harmonieux, avec beaucoup de distinction méme s'il apparait
aujourd’hui légérement moins dominateur que dans certains grands
millésimes récents.



Fruits noirs, cerise burlat, bouche douce, élégante, fraiche, élégante,
relevée en finale.

Le vin est tres élégant et de belle densité, les tannins sont encore
présents avec une pointe de fraicheur, mais tres raffinés.

Such a gorgeous fragrance on the nose, so alive, so floral and
expressive. I like the very hands-off nature, it’s refined and finessed,
still young and a little shy but lots of tannins are so well handled by the
fruit purity and acidity. It has a spiced kick on the finish which adds to
the complexity.



Puissant et harmonieux,
'identité de Beychevelle,
millésime apres millésime
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