CHATEAU LA CLEMENCE

Christian Dauriac, homme passionné par les challenges a réussi le pari de réveiller la belle endormie...

Il décide d'appeler sa propriété « La Clémence », pour symboliser la rondeur et la féminité des Grands Vins de Pomerol.

Les 2,8 hectares comprennent 6 parcelles situées sur des sols tres différents reflétant la diversité du terroir de Pomerol.

Dans le chai arrondi, une vinification trés particuliére, toute en douceur, se pratique dans I'ambiance paisible des foudres de bois
répondant aux barriques 100% neuves rangées en amphithéatre derriére des baies vitrées.

Cette douceur et cette complicité se retrouvent comme par enchantement dans les parfums et saveurs de La Clémence.
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Chateau La Clémence 2022

CHATEAU LA CLEMENCE 2022 est un vin démonstratif par sa puissance aromatique. De la fraise compotée a la mirabelle, une grande
complexité aromatique se révéle au nez. En bouche, le nectar est dense, charnu et les tanins sont de velours.
La richesse de ce vin en fait un vin de tres grande qualité et vient s'inscrire a la liste des grands millésimes de la propriété.
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