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VIGNOBLE 
SUPERFICIE : 35 Hectares 
 

SOL : graves + argilo calcaire 

 
DEBUT DES VENDANGES : 23 Septembre 2016 
 
ENCEPAGEMENT : 48% Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot, 10% Petit Verdot 2% Cabernet Franc 

 
DENSITE MOYENNE DE PLANTATION : 9000 Pieds / ha 

 
RENDEMENTS : 57 Hl / ha 
 
TAILLE : Guyot Double 
  
VENDANGES VERTES : Oui  

 
EFFEUILLAGE : Oui 
 
VENDANGES : Mécaniques + Manuelles 

 

VINIFICATION 
 
CUVES : Inox et Ciment revêtues 

 

MACERATION : Pré -fermentaire à Froid 
 

DUREE DE CUVAISON : 26  jours à 32 jours 
 
DUREE DE FERMENTATION : 7 jours à 10 jours 
 

TEMPERATURE DE FERMENTATION : 28°C 
 
CONTROLE DES TEMPERATURES : Thermorégulation 
 

ELEVAGE 
 
BARRIQUES : Chêne français 
 
DUREE : 12 mois 
 

AGE DES BARRIQUES : 40 % neuves 
 
PRODUCTION ANNUELLE : 120 000 bouteilles 
 

TYPE DE BOUTEILLE : Bordeaux Lourde 
************************************************************ 
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