HAUT-MEDOC

2021

Hiver doux et pluvieux

Floraison abondante fin mai sous un climat chaud et sec

Eté frais et humide

Arriere-saison radieuse offrant une belle maturité, une intensité et
une fraicheur au millésime malgré un faible taux en sucre.
Haut- Médoc

57% Cabernet Sauvignon,
36 % Metrlot, 7 % Petit Verdot

42 hectares de vignes
Graves garonnaises profondes.

20 ans

du 22 septembre au
12 octobre 2021

CHATEAU

e Récolte mécanique des raisins.
L A N E S S A N e Maturité optimale des raisins et sélection par tri optique.
o Fermentations en cuves béton revétues, avec maitrise des

; températures.
HAUT-MEDOC

e Hlevage de 12 mois en barriques de chéne francais 225 litres.

e 1/3 batriques neuves, 1/3 barriques d’un an et 1/3 barriques de deux
ans.

2021

« C’est avec une jolie couleur pourpre aux reflets violets que ce vin se
présente a nous. Au nez, des arbmes de fruits rouges frais et de violette
se dégagent du verre, accompagnés de notes légerement grillées. Ce
beau bouquet invite a la dégustation et se poursuit en bouche avec une
attaque fraiche ainsi qu’une structure globale plut6t dense et droite.
C’est une belle réussite dans ce millésime délicat qui réserve des

surprises dont Chateau Lanessan fait partie »
DOMAINE BOUTEILLER

Eric Boissenot, (Enologne Conseil du Chatean Lanessan
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90-91/100 : Alexandre Ma
93/100 : Terre de Vins

Certifié HVE3 depuis 2015 et ISO14001
Membre de la 1ére association pour le SME du vin de Bordeanx. (B
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