FIEUZAL

Grand Cru Classé de Graves

MILLESIME 2022

« Profond » : Qui provoque une impression d'épaisseur, d’intensité, qui pénétre fort dans la connaissance des
choses ,une sensation d’infini.

D'un aspect rubis électrique, ce millésime 2022 capte 'attention au premier coup d'ceil par sa brillance et I’éclat
qu’il dégage. Le bouquet est d’abord défini par des notes de fruits rouge frais avec une intensité et une précision
diabolique. La groseille et la miire pas encore a leur maturité définissent les premieres effluves. S’ensuivent des
notes de réglisse et d'épices trés précises qui complexifient I’aromatique. L’attaque est vive et élégante a la fois.
La suite se déroule a I'infini avec une épaisseur toute relative a ce stade. De légeres notes poudrées de cacao
tapissent le palais.

Ce vin déclenche impatience & envie.

Stephen Carrier, Winemaker

DONNEES DU MILLESIME

DATES DE VENDANGES DEGRE

13,5°
Merlot : ler septembre au 14 septembre
Cabernet-Sauvignon : 21 septembre au 26 septembre RENDEMENT
Petit-Verdot : 14 Septembre au 23 Septembre

32 hl/ha
ASSEMBLAGE

PROPRIETAIRES
50% Cabernet Sauvignon Brenda & Lochlann Quinn
45% Merlot
5% Petit Verdot

OENOLOGUE
ELEVAGE Thomas Duclos
barrique chéne dont 35% neuves
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