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éﬂ CHATEAU LA MARZELLE 2021

Saint-Emilion Grand Cru Classé

2021 commence par un hiver plus doux et nettement plus arrosé que la moyenne, dans la
lignée de 2020. Ces conditions climatiques entrainent un débourrement homogeéne, régulier
et précoce. Le mois d’avril est marqué par une succession de nuits a lutter contre le gel; lutte
plus ou moins couronnée de succes selon les secteurs.

Mais aprés un printemps tres froid, sec jusque fin avril puis pluvieux en mai, cette avance
dans le cycle n'est plus. La floraison commence le 25 mai et se déroule dans de trés bonnes
conditions climatiques, chaudes et séches.

L'instabilité orageuse entre la mi-juin et la mi-juillet impose une pression mildiou que
T'on espere ne pas revoir si rapidement, et qui se prolonge jusqu’a la fin de la véraison.
Cependant, quatre semaines de temps secs vont suivre, suffisantes pour générer des
contraintes hydriques qualitatives. Lespoir est 1a, et il faut garder ses nerfs pour atteindre,
pas a pas, une maturité satisfaisante. Les vendanges commencent par les Merlots le 30
septembre et se terminent par les Cabernet-Sauvignons le 13 octobre.

Cette année, en particulier, notre systéme de tri derniére génération, par densimétrie et par
calibrage, a fait des merveilles. Adossés a une gestion de récolte parcellaire trés pointue,
rendue possible par la mise en place de contenants adéquats, cuves inox doubles parois
tronconiques mais aussi barriques de 500 litres et amphores, ces outils nous ont permis

de tenir nos objectifs qualitatifs treés exigeants. Nous avons pu récolter une vendange
parfaitement saine et ne sélectionner que des baies mures.

2021 fait écho a une époque qui a fait la renommée de Bordeaux en produisant un vin frais,
équilibrés et structurés.
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AGRICULTURE Certifé par FR-BI0-01
ELG s AGRICULTURE FRANCE

lPropriétaire: Famille Sioen | Situation: Haute Terrasse de Saint-Emilion
forméé par 'ancien lit de I'lsle

[ Surface: 14,95 ha d'un seul tenant | Terroir: Sables ancients, Graves profondes
| Cépages: 75% Merlot ct Argiles Bleues
17% Cabernet Franc . )
8% Cabernet sauvignon | Taille: Bordelaise (2 astes franches)
. . ) | Date de vendanges: 30 septembre au 13 octobre
| Densité: 5700 a 7150 pieds/ha p
| Age moyen: 30 ans | Mise en bouteille: /
| Production: 30.500 bouteilles [ Alcool: 13%

Famille SIOEN Propriétaire - S.C.E.A. Chateau La Marzelle 33330 Saint-Emilion France
Tél: +33 (0) 557 55 10 55 - Fax: +33 (0) 557 55 10 56 - chateau@lamarzelle.com - www.chateaulamarzelle.com




NOTES

JANCIS ROBINSON - PRIMEUR 16,5

2022-05-16 - “Cask sample. Rounded appealing nose, dark sweet fruits. The palate is soft and
layered, rich and opulent, with a plumpness sand sweetness too. Lovely fruit and a plush finish.

Appealing soft style.”

JAMES SUCKLING - PRIMEUR 91-92

2022-05-12 - “Blueberries and crushed stones with some fresh herbs and black cherries. Medium
bodied with hints of sweet tobacco and wet earth. Fine-tannined finish.”

TERRE DE VINS - PRIMEUR 93

2022-04-29 - “On devine une certaine concentration au nez, le fruit noir dense (confiture de
myrtilles) se parant de notes d'encre de Chine. Marqué par une juste maturité, le fruit se déploie avec
générosité, sur un profil gourmand, crémeux et velouté, et des tanins bien fondus. C'est un séducteur,

qui est fidele a sa promesse.”

ALEXANDRE MA - PRIMEUR 91-93

CHRISTER BYKLUM - PRIMEUR 90-92

2022-04-22 - “Ruby, blackberries, anise, spices, dark fruits nose, liquorice. Fresh acidity, ripe

tannins, anise, blackberries and liquorice, nuanced, long.”

BETTANE & DESSAUVE - PRIMEUR 95-96

“Un créateur d'émotions”

JEAN-MARC QUARIN - PRIMEUR 92

2022-04-28 - “Couleur noire et sombre. Nez trés aromatique, fin, fruité, proche d'un Pomerol.
Bouche tout en délicatesse tactile et en richesse d'arémes, évoluant trés fruitée, sur une stimulation
ascendante, des nuances de fruits noirs et du gras dans la tenue. C'est long et trés bon. Vin certifié bio

Ecocert.”

MARKUS DEL MONEGO - PRIMEUR 92+

2022-05-10 - “"Dark purple colour with violet hue and black core. Aromatic nose combining fresh
fruit with fine toasting, blackberries, sloe and elderberries, dark chocolate and hints of cold smoke. In
the background aromatic herbs and floral hints. On the palate well structured with rather medium

"

body yet convincing length, firm yet ripe tannins and juicy fruit.

BERNARD BURTSCHY - PRIMEUR 93-94

THE DRINK BUSINESS COLIN HAY - PRIMEUR 90-92

2022-05-25 - “La Marzelle (St Emilion; 75% Merlot; 17% Cabernet Franc; 8% Cabernet
Sauvignon; 13% alcohol; tasted in Paris and then at the Association des Grands Crus Classés de St
Emilion’s tasting at Chateau Dassault). Very dark and extracted for the vintage and reductive on the
nose at first. Black cherry, liquorice and cassis with a hint of graphite. Impressively svelte tannins and
a lovely gentle attack, this builds nicely through the mid palate and we have depth, density,
concentration and length without dryness in the tannins nor any aggressive acidity. Quite a success,

and confirmation of the steady progression here.”




