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RECOLTANT MANIPULANT

GRAND CRU

GR )E RESERVE

ASSEMBLAGE

80 % Pinot Noir
20 % Chardonnay
Grand Cru

VINIFICATION

Traditionnelle en cuve

Elevage sur lies 4 ans

Sans fermentation malo-lactique
Brut: 8 g/l

DEGUSTATION

Oeil : robe jaune a reflets or

Nez:fuitssecs, avecl’amande, I'expressiondu Pinot Noir
domine avec des notes de fruits confits et de noyau

Bouche : une bouche plutdt complexe, avec des nuances
réglissées, et poivre blanc donnant sur une finale avec des
fruits confits

Vin d’apéritif et de repas.

Accords ton sur ton : poulet roti, viande blanche, parmentier de
volaille, blanquette de veau
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