
 
 

Château Climens 2023, 1er Cru 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Origine : Terroir historique de Climens. 
Cépage : 100% sémillon 
Superficie : 13 hectares 
Rendement : 2.7 hl/ha (soit environ 4000 bouteilles) 
Âge moyen des vignes : 48 ans 
Appellation : Barsac 
Certifications : bio (AB) 
Issu de raisins certifiés DEMETER 
 
Vendanges du 26 au 29 septembre 2023 et du 02 au 
03 octobre 2023 (6 jours) 
2 tries 
 
Vinification : Fermentation avec levures indigènes en 
barrique (100% fût neuf) et élevage sur lies fines 
pendant 20 mois (80% fût neuf & 20% en Wine 
Globe). 
 
Alcool : 13.5 % vol. 
Sucres résiduels : 130 g/l 
Acidité totale : 4,20 g/l H2SO4 
PH : 3.81 

 
Mise en bouteille en 2025 

CHÂTEAU CLIMENS, 33720 BARSAC - T : +33 (0)5 56 27 15 33 
WWW.CHATEAU-CLIMENS.FR – CONTACT@CHATEAU-CLIMENS.FR 

 

« Une quête de pureté » 
Château Climens, vin blanc liquoreux délié et aérien, 
est un vin subtil qui ne ressemble à aucun autre.  
S’il exprime la quintessence de l'appellation Barsac par 
son équilibre et sa fraîcheur, il possède également la 
puissance et la somptuosité des plus grands Sauternes.  
Climens se définit avant tout par un éclat, une 
profondeur et une élégance, conférés par son terroir 
unique. 

http://www.chateau-climens.fr/

