
Aide d’Argent 2022 révèle des fragrances d’agrumes exaltées par de subtiles 
touches de verveine et de miel d’acacia. Le vin est généreux et équilibré, ses 
arômes de fruits blancs à maturité viennent s’harmoniser avec une belle  
minéralité, offrant une agréable fraîcheur. La sensation d’équilibre persiste 
et se prolonge sur des notes florales et légèrement citronnées.

Titre Alcoométrique Volumique	 13,7 %
pH	 3,18
Acidité Totale	 3,8
% de barriques neuves	 45 %
% de fermentation malolactique	 0 %

52 	%	 Sauvignon Blanc
39 %	 Sémillon
08 	%	 Sauvignon Gris
01 	%	 Muscadelle
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