CHATEAU
CLERC MILON

Chateau Clerc Milon 2022 refléte I'intensité et la concentration de ce millésime.
Des saveurs de myrtille et de petites baies sauvages accompagnées d'épices,
de poivre et d'une touche de violette se marient dans une palette aromatique
riche et complexe. L'équilibre parfait entre la fraicheur des nuances réglissées
et minérales, et la puissance maitrisée apportée par des tanins soyeux et
fondus, révéle toute I'élégance et la précision de ce grand cru. Les arémes de
fruits noirs associés a des notes de poudre de cacao persistent longuement.

ASSEMBLAGE ET DONNEES TECHNIQUES

59%  Cabernet Sauvignon Titre Alcoométrique Volumique  14,5%
32% Merlot pH 3,83
8% Cabernet Franc IPT 74

1% Carmenére % de barriques neuves 55%




